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Anmeldung DGE-Fortbildungsprogramm
Allsermei I fur die Gemeinschafts-
gemeine Geschiftsbedingungen

1. Zahlungsbedingungen: Die Seminargebiihren sind ve rpﬂegung
14 Tage nach Rechnungserhalt fallig.

Manuel Soff

Telefon 0228 3776-873
Telefax 0228 3776-78873

E-Mail soff@ dge. de 2. Riicktrittsbedingungen: Bei Riicktritt bis 14 Tage vor

Beginn des Seminars wird eine Bearbeitungsgebthr in
Hohe von 30,00 Euro fillig. Danach ist die Teilnahme-
gebtihr in voller Hohe zu tragen; die Gebiihr wird unab-
hingig vom Grund der Absage fillig. In diesem Zeitraum
ist die Nennung eines den Zielgruppen entsprechenden

Ansprechp artnerin Ersatzteilnehmers moglich; eine eigene Anmeldung des
S emin arb ereiCh Ersatzteilnehmers ist erforderlich. .
3. Copyright: Die wihrend der Seminare den Teilnehmern 1 . H a le a h r 2 O 1 7

zur Verfligung gestellten Unterlagen diirfen ohne schrift-
liche Genehmigung nicht vervielfiltigt, nachgedruckt,
tbersetzt oder an Dritte weitergegeben werden.

Im Ubrigen gilt das Urheberrecht.

Eva Hoffmann

Telefon 0228 3776-636
Telefax 0228 3776-78636
E-Mail hoffmann@dge.de

4. Ausfall einer Veranstaltung: Sollte die DGE die Veran-
staltung absagen miissen, so besteht Anspruch auf volle
Riickerstattung der Teilnahmegebiihr. Weitergehende
Anspriiche sind ausgeschlossen.

Die DGE tibernimmt keinerlei Haftung fiir Personen- und
Sachschiden.

Uber IN FORM: IN FORM ist Deutschlands Initiative fiir gesunde
Erndhrung und mehr Bewegung. Sie wurde 2008 vom Bundesministe-
rium fir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) und vom Bundesminis-
terium fiir Gesundheit (BMG) initiiert und ist seitdem bundesweit mit
Projektpartnern in allen Lebensbereichen aktiv. Ziel ist, das Erndhrungs-
und Bewegungsverhalten der Menschen dauerhaft zu verbessern. www.fitkid-aktion.de www.station-ernaehrung.de
Weitere Informationen unter: www.in-form.de

www.in-form.de www.fitimalter-dge.de
www.jobundfit.de www.schuleplusessen.de




Die Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE)
hat Seminare auf Basis der DGE-Qualitédtsstandards
entwickelt, die angelernte Mitarbeitende und Fach-
krafte in der Gemeinschaftsverpflegung unterstiitzen,
ihre Kompetenzen zu stirken und ihre Kenntnisse

Zu erweitern.

Seminartitel

Fiir jedes Kind das richtige
Rezept - Umsetzung des
DGE-Qualitatsstandard
ftr die Verpflegung in
Tageseinrichtungen fiir
Kinder

Zielgruppe

Fachkréfte fur die
Verpflegung in Tages-
einrichtungen fiir Kin-
der und alle, die an der
Speisenplanung betei-
ligt sind

Die Gesund-Essen-Aktion

ir Kitas Schule + Essen = Note

Inhalte

Update Nahrstoffe
Optimale Lebensmittelauswahl

Besonderheiten bei der Erndhrung von Kleinkindern

Wochenspeisenplan erstellen und beurteilen
Erndhrungsverhalten und Erndahrungsbildung

&

v

Termine

28.Mirz 2017,
Dresden

30. Marz 2017,
Friedrichsdorf

9. Mai 2017,
Leipzig

23.Mai 2017,
Paderborn

( JoBsFIT

Gesund essen, besser leben.

Teilnahmegebiihr
110 Euro pro Person

ganztigig

www.fitkid-aktion.de

Von der Theorie zur Kiichenfachkréfte in der = Update Néhrstoffe 5./6. Mai 2017, 160 Euro pro Person
Praxis - Umsetzung des Schulverpflegung = Optimale Lebensmittelauswahl Friedrichsdorf .. .

- . . eineinhalbtigig
DGE-Qualitatsstandard = Wochenspeisenplan erstellen und beurteilen
fiir die Schulverpflegung = Akzeptanzforderung www.schuleplusessen.de

= Praxisteil: Zubereitung und Verkostung

Vollwertiger Genuss in der | Kiichenfachkrifte in der m Update Nihrstoffe 7.Marz 2017, 110 Euro pro Person
Kantine - Umsetzung des Betriebsgastronomie = Optimale Lebensmittelauswahl Bonn ganztigig
D.GE—Ql%ahtatsstandard far m Wgchenspelser?pla'n erstellen und beurteilen 13. Mai 2017, www jobundfit.de
die Betriebsverpflegung = Giastekommunikation Berlin

Die Umsetzung des
DGE-Qualitatsstandard
ftr die Verpflegung in
stationdren Senioren-
einrichtungen

Kiichenfachkrifte in der
Seniorenverpflegung

Update Nahrstoffe

Optimale Lebensmittelauswahl

Bedeutung der Essbiographie
Wochenspeisenplan erstellen und beurteilen
Einfiihrung in die Nédhrstoffoptimierung
Rahmenbedingungen in Einrichtungen und
ftr die Verpflegung

11. Méarz 2017,
Berlin

11. Mai 2017,
Friedrichsdorf

21.Juni 2017,
Dresden

110 Euro pro Person
ganztigig

www.fitimalter-dge.de




